
今年，東葛食品株式会社(千葉県鎌ケ谷市)のご協力を頂き，麻布大学全ての学生を対象に

“中華まん”を企画するコンテストを行いました．応募件数は 31件，のべ130人を超える

学生の企画を 4件にまで絞り込み，実際の製造現場での試作，そして学長，理事長，関係

者による試食審査を 経て“すき焼きまん”と“抹茶白玉まん”の 2商品を学園祭で販売する

ことになりました．担当学生は，商品コンセプトから，製造原価の計算，試作・製造，流

通・販売に至る一連の流れを体験し，将来に役立ててくれるものと確信しています.

生命・環境科学部 食品生命科学科 学科長

抹茶白玉まん

食品生命科学科 1年次

舌触り滑らかなこしあんとモチモチ

した弾力のある食感の白玉，抹茶風

味の生地が合わさり，抹茶ぜんさい

をイメージさせる仕上がりの甘味ま

んとなっています！ 冷めてもおいし

い！ 小腹を満たすのに丁度いいサ

イズとなっています．

すき焼きまん

食品生命科学科 3年次

ボリューム満点な中華まんのまん中

に半熟卵を丸々1個入れています．

食べた瞬間にとろける卵とすき焼き

のお肉が絶妙に混ざり合って，とても

マイルドなすき焼きの味を再現して

います．寒い時期にあったまること

間違いなし！

〈試作風景〉


