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食品生命科学科カリキュラムツリー 2022・2023年度[F22000・F23000番台]入学者適用

食品生命科学についての専門的知識と実践
力に加え、数理・統計学の知識、情報科学分
野のスキルを持ち、食の安全・安心と人の健
康の増進に活用し、科学的根拠に基づく情報
発信をすることができる。（知識・理解）

DP1
食の安全・安心と人の健康に関わる生物

学・化学的分析技術と知識が社会に及ぼす影
響を理解し、適切な倫理観を持ち自立的かつ
論理的な判断を行うことができる。（倫理観、
思考・判断）

DP2
食品生命科学に関わる科学実験やその調査結

果を解析・評価するために必要となる専門的知
識と技術を自ら修得するために、情報通信技術
（ＩＣＴ）を活用して主体的・自律的に取り組
むことができる。（自律性、関心・意欲）

DP3
食の安全・安心と食品の機能性に関わる知
識を多様性のある社会において総合的に活用
することができ、他者と協働して共に成長で
きる。（多様性、理解、態度）

DP4
食品生命科学分野において、自らの思考・
判断のプロセスを説明伝達するためのプレゼ
ンテーション能力、コミュニケーション能力
を持ち、ＩＣＴを活用して発信することがで
きる。（技能・表現）

DP5

ディプロマポリシー

ﾌﾚｯｼｬｰｽﾞ
ｾﾐﾅｰ

F1141

△心理学
F1112

△社会学
概論

F1122

地球共生論
F1131

生命倫理学
F1111

△日本国
憲法

F1122

△現代
経済学
F1122

△医療体育
F1162

△基礎
ﾄﾞｲﾂ語
F1152

△基礎
ﾌﾗﾝｽ語
F1152

教養教育科目

△ｲﾝﾀｰﾝ
ｼｯﾌﾟ

F3272

基礎英語
F1151

基礎
化学英語

F1151

ﾗｲﾃｨﾝｸﾞ
基礎

F2151

英語講読
F2151

基礎物理学
F1132

△地学
F1132

△地学実験
F1132

食品学実習
F2221

食品生化学
F2221

△食品
機能学
F3222

△食物
ｱﾚﾙｷﾞｰ論

F3222

△臨床
栄養学
F3222

△応用
栄養学
F3222

栄養学実習
F2221

栄養学
F1221

病原
微生物学

F2241

△食品
寄生虫学

F4242

△ﾊﾞｲｵｲﾝﾌｫ
ﾏﾃｨｯｸｽ
F4232

△放射線
衛生学
F4252

△HACCP
管理論
F4242

△毒性学
F3232

食品
分析学実習

F3231

△食品ﾊﾞｲｵ
ﾃｸﾉﾛｼﾞｰ

F3232

基礎生物学
・同実習

F1131

基礎数学
F1131

食生活と
健康科学

F1131

食環境論
F1131

実験動物学
F2232

微生物学
実習

F2241

基礎化学
実習

F1131

健康科学
食の安全科学

基礎科目
基礎化学

F1131

ｺﾝﾋﾟｭｰﾀ
演習基礎

F1251

解剖組織学
F1211

遺伝子
工学基礎

F2231

微生物学
総論

F2241

ｺﾝﾋﾟｭｰﾀ
演習応用

F1251

基礎生物
統計学
F1131

分子細胞生物学
・同実習

F1221

食品学
F2221

公衆衛生学
実習

F3251

△環境
衛生学
F3252

公衆栄養学
F3251

△公衆栄養
学実習
F3252

△予防医学
F3212

公衆
衛生学
F2251

食品衛生学
実習

F3241

衛生動物学
F3241

疫学概論
F3251

病原微生物
学実習
F2241

△衛生
行政学
F4242

△食のﾚｷﾞｭ
ﾗﾄﾘｰｻｲｴﾝｽ

F4242

食中毒
科学

F3241

食品安全学
F3241

食品加工・保蔵
科学実習

F4241

食品加工学
・保蔵科学

F3241

食品衛生学
F2241

生化学
F2231

生化学
実習

F2231

食品分析学
F2231

有機化学
F1231

機器分析学
・同実習

F1231

基礎医学

DP1, 3, 4

DP4, 5

教養科目 専門科目 （△のついた科目は選択科目）

△物理学
実験

F2132

食の科学

分析科学

△卒業
論文

F3272

△薬理学
F3212

病理学
F3211

生理学実習
F2211

解剖組織学
実習

F1211

生理学
F2211


